
Lunchmeny – Måndag 

Kära gäster vid eventuella allergier tala gärna med personalen. 

INDISKA RÄTTER 

1. Chicken Tikka Butter Masala, medium     140:-  

Grillad kycklingfilé tillagad i cashewnöt- och masalasås och toppas med nötter och grädde. 

2. Chicken Balti, medium stark           140 :-  

Grillad kycklingfilé tillagad i baltisås som toppas med färska koriander, ingefära och lök. 

3. Ayurveda Lamm Curry, stark          150 :-  

Kokt lamm tillagad med ayurveda kryddor som toppas med färsk lime, koriander och 

ingefära. 

4. Palak Paneer, medium     140:-  

Hemgjord färskost tillagad i currysås med spenat, grädde och färska tomater som toppas 

med färska koriander och ingefära. 

5. Tarkari Handi (vegansk), medium      140:-  

Blandade färska grönsaker och linser tillagad i currysås och kokosmjök som toppas med 

färska koriander och ingefära. 

6. Habanero (kyckling/lamm/vegetarisk), mycket stark   160 :-  

En sydindisk gryta tillagad i currysås med habanero chili och potatis som toppas med färsk 

lime, koriander och ingefära. 

 

HAWAIIANSKA RÄTTER 

Poké Bowls 

1. Bangkok Alley      140:-  

Friterad kycklingklubbfilé som serveras med ris, rödkål, mango, srirachaglaze, cashewnötter, 

rostad kokos, koriander, chilimajo, sesam och rostad lök. 

2. Kyoto Beef     145:-  

Långkokt högrev som servers med ris, rödkål, picklad gurka, gräslök, yakinikusås, chilimajo 

och rostad lök.  

3. Salmon Poké      140:-  

Sesam och- sojamarinerad lax som serveras med ris, rödkål, mango, edamamebönor, sesam, 

chilimajo och rostad lök.  

4. Crispy Tofu     135:-  

Friterad tofu som serveras med ris, rödkål, srirachaglaze, rostad kokos, rostad lök, sesam, 

koriander och vegansk chilimajo. 

5. Ahi Tuna Poké      145:-  

Lime och sojamarinerad tonfisk som serveras med ris, rödkål, cashewnötter, rostad kokos, 

mango, koriander, rostad lök, sesam, vitlöksmajo och gochujangsås.  

6. Torpedo Prawns     140:- 

Pankofriterade räkor som serveras med ris, rödkål, sweet chilimajo, koriander, mango, gurka, 

sesam, srirachaglaze och rostad lök. 

 

Läsk - Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta/Sprite 25:-  

Mineralvatten – Natuell/Citron 20:- 

Apelsinjuice/Mangojuice 40:-   



Lunchmeny – Tisdag 

Kära gäster vid eventuella allergier tala gärna med personalen.  

INDISKA RÄTTER 

1. Chicken Tikka Butter Masala, medium     140:-  

Grillad kycklingfilé tillagad i cashewnöt- och masalasås och toppas med nötter och grädde. 

2. Chicken Zalfrezi, medium stark      140:-  

Kokt kycklingfilé tillagad med tre olika paprikor, chili pickles, purjolök, rödlök som toppas 

med färsk lime, koriander och ingefära. 

3. Lamm Balti, stark       150:-  

Kokt lamm tillagad i baltisås som toppas med färska koriander, ingefära och lök.  

4. Palak Paneer, medium     140:-  

Hemgjord färskost tillagad i currysås med spenat, grädde och färska tomater som toppas 

med färska koriander och ingefära. 

5. Gröna Karela (vegan), stark      140:-  

Gryta tillagad med blandade färska grönsaker, spenat, grön paprika och grön chili som toppas 

med färsk lime och spenat. 

6. Habanero (kyckling/lamm/vegetarisk), mycket stark   160 :-  

En sydindisk gryta tillagad i currysås med habanero chili och potatis som toppas med färsk 

lime, koriander och ingefära. 

 

HAWAIIANSKA RÄTTER 

Poké Bowls 

1. Bangkok Alley      140:-  

Friterad kycklingklubbfilé som serveras med ris, rödkål, mango, srirachaglaze, cashewnötter, 

rostad kokos, koriander, chilimajo, sesam och rostad lök. 

2. Kyoto Beef     145:-  

Långkokt högrev som servers med ris, rödkål, picklad gurka, gräslök, yakinikusås, chilimajo 

och rostad lök.  

3. Salmon Poké      140:-  

Sesam och- sojamarinerad lax som serveras med ris, rödkål, mango, edamamebönor, sesam, 

chilimajo och rostad lök.  

4. Crispy Tofu     135:-  

Friterad tofu som serveras med ris, rödkål, srirachaglaze, rostad kokos, rostad lök, sesam, 

koriander och vegansk chilimajo. 

5. Ahi Tuna Poké      145:-  

Lime och sojamarinerad tonfisk som serveras med ris, rödkål, cashewnötter, rostad kokos, 

mango, koriander, rostad lök, sesam, vitlöksmajo och gochujangsås.  

6. Torpedo Prawns     140:- 

Pankofriterade räkor som serveras med ris, rödkål, sweet chilimajo, koriander, mango, gurka, 

sesam, srirachaglaze och rostad lök. 

 

Läsk - Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta/Sprite 25:-  

Mineralvatten – Natuell/Citron 20:- 

Apelsinjuice/Mangojuice 40:- 



Lunchmeny – Onsdag 

Kära gäster vid eventuella allergier tala gärna med personalen.  

INDISKA RÄTTER 

1. Chicken Tikka Butter Masala, medium     140:-  

Grillad kycklingfilé tillagad i cashewnöt- och masalasås och toppas med nötter och grädde. 

2. Ayurveda Chicken Curry, stark      140:-  

Kokt kycklingfilé tillagad med ayurveda kryddor och toppas med färsk lime, koriander och 

ingefära. 

3. Methi Ghost, medium stark      150:-  

Kokt lamm tillagad i specialsås med färska tomater, champinjoner som toppas med färska 

koriander, lök och ingefära. 

4. Palak Paneer, medium     140:-  

Hemgjord färskost tillagad i currysås med spenat, grädde och färska tomater som toppas 

med färska koriander och ingefära. 

5. Dal Saag (vegan), medium     140:-  

Tre olika linser tillagad i currysås med spenat och färska tomater som toppas med färska 

koriander och ingefära. 

6. Habanero (kyckling/lamm/vegetarisk), mycket stark   160 :-  

En sydindisk gryta tillagad i currysås med habanero chili och potatis som toppas med färsk 

lime, koriander och ingefära. 

 

HAWAIIANSKA RÄTTER 

Poké Bowls 

1. Bangkok Alley      140:-  

Friterad kycklingklubbfilé som serveras med ris, rödkål, mango, srirachaglaze, cashewnötter, 

rostad kokos, koriander, chilimajo, sesam och rostad lök. 

2. Kyoto Beef     145:-  

Långkokt högrev som servers med ris, rödkål, picklad gurka, gräslök, yakinikusås, chilimajo 

och rostad lök.  

3. Salmon Poké      140:-  

Sesam och- sojamarinerad lax som serveras med ris, rödkål, mango, edamamebönor, sesam, 

chilimajo och rostad lök.  

4. Crispy Tofu     135:-  

Friterad tofu som serveras med ris, rödkål, srirachaglaze, rostad kokos, rostad lök, sesam, 

koriander och vegansk chilimajo. 

5. Ahi Tuna Poké      145:-  

Lime och sojamarinerad tonfisk som serveras med ris, rödkål, cashewnötter, rostad kokos, 

mango, koriander, rostad lök, sesam, vitlöksmajo och gochujangsås.  

6. Torpedo Prawns     140:- 

Pankofriterade räkor som serveras med ris, rödkål, sweet chilimajo, koriander, mango, gurka, 

sesam, srirachaglaze och rostad lök. 

Läsk - Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta/Sprite 25:-  

Mineralvatten – Natuell/Citron 20:- 

Apelsinjuice/Mangojuice 40:- 



Lunchmeny – Torsdag 

Kära gäster vid eventuella allergier tala gärna med personalen. 

INDISKA RÄTTER 

1. Chicken Tikka Butter Masala, medium     140:-  

Grillad kycklingfilé tillagad i cashewnöt- och masalasås och toppas med nötter och grädde. 

2. Chicken Buna, medium stark      140:-  

Grillad kycklingfilé tillagad i en tjock currysås som toppas med färska koriander och ingefära. 

3. Lamm Karai, stark       150:-  

Kokt lamm tillagad med färsk paprika, champinjoner, tomater, sambal, chili pickles och 

toppas med färsk lime, koriander och ingefära. 

4. Palak Paneer, medium     140:-  

Hemgjord färskost tillagad i currysås med spenat, grädde och färska tomater som toppas 

med färska koriander och ingefära. 

5. Vegetarisk Balti, medium stark      140:-  

Blandade färska grönsaker tillagad i baltisås som toppas med färska koriander, ingefära och 

lök. 

6. Habanero (kyckling/lamm/vegetarisk), mycket stark   160:-  

En sydindisk gryta tillagad i currysås med habanero chili och potatis som toppas med färsk 

lime, koriander och ingefära. 

 

HAWAIIANSKA RÄTTER 

Poké Bowls 

1. Bangkok Alley      140:-  

Friterad kycklingklubbfilé som serveras med ris, rödkål, mango, srirachaglaze, cashewnötter, 

rostad kokos, koriander, chilimajo, sesam och rostad lök. 

2. Kyoto Beef     145:-  

Långkokt högrev som servers med ris, rödkål, picklad gurka, gräslök, yakinikusås, chilimajo 

och rostad lök.  

3. Salmon Poké      140:-  

Sesam och- sojamarinerad lax som serveras med ris, rödkål, mango, edamamebönor, sesam, 

chilimajo och rostad lök.  

4. Crispy Tofu     135:-  

Friterad tofu som serveras med ris, rödkål, srirachaglaze, rostad kokos, rostad lök, sesam, 

koriander och vegansk chilimajo. 

5. Ahi Tuna Poké      145:-  

Lime och sojamarinerad tonfisk som serveras med ris, rödkål, cashewnötter, rostad kokos, 

mango, koriander, rostad lök, sesam, vitlöksmajo och gochujangsås.  

6. Torpedo Prawns     140:- 

Pankofriterade räkor som serveras med ris, rödkål, sweet chilimajo, koriander, mango, gurka, 

sesam, srirachaglaze och rostad lök. 

Läsk - Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta/Sprite 25:-  

Mineralvatten – Natuell/Citron 20:- 

Apelsinjuice/Mangojuice 40:- 



Lunchmeny – Fredag 

Kära gäster vid eventuella allergier tala gärna med personalen.  

INDISKA RÄTTER 

1. Chicken Tikka Butter Masala, medium     140:-  

Grillad kycklingfilé tillagad i cashewnöt- och masalasås och toppas med nötter och grädde. 

2. Chicken Balti, medium stark       140:-  

Grillad kycklingfilé tillagad i baltisås som toppas med färska koriander, ingefära och lök. 

3. Lamm Zalfrezi, medium stark     150:- 

Kokt lamm tillagad med tre olika paprikor, chili pickles, purjolök, rödlök som toppas med 

färsk lime, koriander och ingefära. 

4. Palak Paneer, medium     140:-  

Hemgjord färskost tillagad i currysås med spenat, grädde och färska tomater som toppas 

med färska koriander och ingefära. 

5. Tarkari Handi (vegansk), medium      140:-  

Blandade färska grönsaker och linser tillagad i currysås och kokosmjök som toppas med 

färska koriander och ingefära. 

6. Habanero (kyckling/lamm/vegetarisk), mycket stark   160 :-  

En sydindisk gryta tillagad i currysås med habanero chili och potatis som toppas med färsk 

lime, koriander och ingefära. 

 

HAWAIIANSKA RÄTTER 

Poké Bowls 

1. Bangkok Alley      140:-  

Friterad kycklingklubbfilé som serveras med ris, rödkål, mango, srirachaglaze, cashewnötter, 

rostad kokos, koriander, chilimajo, sesam och rostad lök. 

2. Kyoto Beef     145:-  

Långkokt högrev som servers med ris, rödkål, picklad gurka, gräslök, yakinikusås, chilimajo 

och rostad lök.  

3. Salmon Poké      140:-  

Sesam och- sojamarinerad lax som serveras med ris, rödkål, mango, edamamebönor, sesam, 

chilimajo och rostad lök.  

4. Crispy Tofu     135:-  

Friterad tofu som serveras med ris, rödkål, srirachaglaze, rostad kokos, rostad lök, sesam, 

koriander och vegansk chilimajo.  

5. Ahi Tuna Poké      145:-  

Lime och sojamarinerad tonfisk som serveras med ris, rödkål, cashewnötter, rostad kokos, 

mango, koriander, rostad lök, sesam, vitlöksmajo och gochujangsås. 

6. Torpedo Prawns     140:- 

Pankofriterade räkor som serveras med ris, rödkål, sweet chilimajo, koriander, mango, gurka, 

sesam, srirachaglaze och rostad lök.  

 

Läsk - Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta/Sprite 25:-  

Mineralvatten – Natuell/Citron 20:- 

Apelsinjuice/Mangojuice 40:- 


